COMMANDE ET REGLEMENT AU COMPTOIR. MERCI !

BOISSONS
FRAICHES

SIROP A L'EAU* 25CL
MENTHE, CITRON, GRENADINE

EAU GAZEUSE ABATILLES (ARCACHON) 1:50€
LIMONADE NATURE* (ILE DE RE) .
€
DIABOLO* 25CL
3€
LIMONADE ORANGE*, 33CL (ST-
3.50€
GEORGES DE DIDONNE)
3.50€
Orange sanguine, citron, mélisse - St Georges
JUS DE FRUIT* 25CL
) ) ) 3.50€
Pomme, poire, abricot, clémentine,
multi fruits
JUS DE LEGUMES* 25CL 3.50€

LAIT GRENADINE / MENTHE 25CL* 3.50€

COLA EQUITABLE* 33CL 350€
CITRONNADE* (CANETTE 33CL) 350€
CITRON, MELISSE

EAU PETILLANTE O SUCRES* 33CL 350€
CASSIS MYRTILLE / PAMPLEMOUSSE CITRON
KOMBUCHA GINGEMBRE* 33CL 4€

BIERE BLONDE* SANS ALCOOL (33 CL) 4,50€

SUPPLEMENT SIROP, TRANCHE CITRON * 0.50€

wwwwwwww

RRRRRRRRRRR *Désigne des produits issus
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de I'agriculture biologique ou en conversion

BOISSONS
CHAUDES

EXPRESSO RESERVE RICHARD
DECAFEINE ARABICA*

CAFE NOISETTE LAIT*

CAFE AU LAIT*

GRAND CAFE

CAFE VIENNOIS

PETIT CHOCOLAT*
GRAND CHOCOLAT*
CHOCOLAT VIENNOIS

THE VERT*

EARL GREY, SENCHA ZHEJIANG, MENTHE
THE NOIR*

ENGLISH BREAKFAST

ROOIBOS NATURE*

INFUSION LOCALE*

SUPPLEMENT LAIT*, CHANTILLY

1.70€
1.80€
2€
220€
3.00€
3.50€
1.80€
3,50€
4€

3€

3€

3€
350€

0.50€

BOISSONS ) e
ALCOOLISEES

BRASSERIE GEORGETTE

Saint-Georges-de-Didpnne

LA BLONDE* 33CL 450€
L'AMBREE* 33CL 500€
VERGERS DE BIGUENET - NOUVEAU !

Sm@cmcaugc

LE PETIT CIDRE* 33CL

VIN “LE TALMONAIS" *

Jabmont-sur-Gironde

IGP CHARENTAIS * - VIGNOBLE ARRIVE

BLANC : SAUVIGNON 12°

ROSE : MERLOT, CABERNET SAUVIGNON 12°

Servi au verre de 12cl 4.00€
Bouteille de 75cl n.ooe
ROUGE : MERLOT, CABERNET SAUVIGNON 12°

Servi au verre de 12cl 4.00€
Bouteille de 75cl 13.00€
PINEAU DES CHARENTES BIO*

DOMAINE ELISABETH - VIGNOBLE ARRIVE

BLANC OU ROUGE 17°
Servi au verre de 6CL 3.80€

Bouteille de 75cl 18.00€

Le livret des fournisseurs a disposition au comptoir



COMMANDE ET REGLEMENT AU COMPTOIR. MERCI !

PETIT DEJEUNER ET FORMULES SALEES

PETIT DEJEUNER 10€

BOISSONS CHAUDES
JUS DE POMME*
Veyers zﬁBywmeé ( Saﬁameau;c)
PAIN DU BOULANGER
MARBRE
Boulangerie des 3 Marches (Saint-Georges-de-Didonne)
YAOURT* AU LAIT DE VACHE
Mamf Ac&@i (Le gwa,)
CREPE* FAITE MAISON

BEURRE* / MIEL*
(Rucher-duParc de U Estudire, mielenvente ici!)

GRIGNOTEDUMIDI 14€

AMUSE-GRIGNOTES 20€

Planche apéro 2 personnes

CHARCUTERIE*

Samwsfuysamws W%

TARTINABLE (90GR)

A c@f}s[r:/w{sson, viande" wv{yéﬁam

FROMAGE DE VACHE*

MamiAdiza,(Le Gua)

PAIN DU BOULANGER

Boulangerie des 3 Marches (Saint-Georges-de-Didonne)

LEGUMES* DE SAISON

SERVICE EN CONTINU DE 10H A 17H30, RESERVATION CONSEILLEE

GRIGNOTE ENFANT 9€
ou petite faim
BRUSCHETTA
Coulis detomate”et bacon”
Ou Coulis detomate” et fromage *devache

accm%né de /Letu&s Z%/?um,&s *desaison

PAUSE SALEE 6€
‘l{ﬂe&&s et ses croutons

Assiette individuelle LaMangrove (Saint Georges-do-Didowne) CHOIX DES TARTINABLES :
TARTINABLE (45GR)
A c&au»:/wasm viande' owvégétarion Maquereau au vin blanc
LEGUMES* DE SAISON ET SA SAUCE AU YAOURT* Q Rillettes de rouget & la tomate
FROMAGE DE VACHE ‘ Merlu au chorizo
af
Man‘Adia “ Merlu citron (La Lumineuse, Oléron)
PAINDU BOULANGER — Friton charentais* (Saveurs paysannes, Saujon)
Bow%erwzﬁ& 3 Marches pay ’ 4
Chévre tomate basilic (Maison Marthe, Oléron)
Awssbemvem’:&alamfmtere{:&ts W’
DU 15 JUILLET AU 19 AOUT, CHAQUE MERCREDI : SOIREE "COUCHER DE SOLEIL” AU CAFE TRANSAT !
A UUUUUU *Désigne des produits issus (DE 19H A 21H30, SUR RESERVATION)

oooooooooo

de I'agriculture biologique ou en conversion

Le livret des fournisseurs et la liste des allergénes & disposition au comptoir



